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1. CURSO: Agronomia 2. DATA DA APROVACAO: 13/05/2021
3.DISCIPLINA: Fruticultura 4. TURMA: 2017
5. TIPO: ( X) Obrigatorio ( ) Optativo 6. OFERTA: ( X) Remoto ( ) Semipresencial

7 . N° DE VAGAS: 50 (cinquenta)

8. DOCENTE RESPONSAVEL: Mauricio Bigolin e Dayse Drielly Souza Santana Vieira

9. QUALIFICACAO/LINK PARA O CURRICULO LATTES:
Mauricio: http://lattes.cnpq.br/0315871412493082
Dayse: http://lattes.cnpq.br/2057759102444626

10. CREDITOS: | 11. SEMESTRE: | 12. CHS: | 13.CH/E |14. CH/T: |15. CH/P: | 16. CH/EXT:
3 2020.2 10 AD: 00 75 00 00

17. OBJETIVOS DO CURSO

O curso de Agronomia tem como objetivo formar Engenheiros Agrbnomos com sdélida base
técnico-cientifica, capacidade de planejar, elaborar, executar e avaliar processos tecnolégicos,
socioecon6micos, ambientais, gerenciais e organizativos, comprometido com a producao

agropecudria, pautados em principios da ética, seguranca e impactos socioambientais.

18. EMENTA

. Caracteristicas e importancia econdémica da fruticultura.

. Classificacéo e caracteristicas das plantas frutiferas.

. Propagacéo e producao de mudas.

. Praticas culturais em fruticultura.

. Nocdes de pragas, doencas e seu manejo.

. Colheita, embalagem, armazenamento e comercializagéo de frutos.

. Tecnologia de colheita e de pos-colheita de frutos.
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Planejamento do pomar e custos de produgédo para as culturas de cupuagu, cacau, abacaxi,




mamao, banana, acai, citrus, acerola e maracuja.

19. OBJETIVOS DA DISCIPLINA

GERAL:
Oferecer aos discentes as competéncias essenciais relacionadas a produgéo comercial de fruteiras
de interesse econdmico, visando despertar no académico o interesse pela fruticultura.

ESPECIFICOS:

Propiciar aos discentes 0 acesso aos fundamentos teoricos/praticos que possibilitem a construcao
continua do conhecimento, através do desenvolvimento das competéncias necessarias ao
planejamento, orientagdo, monitoramento e manejo de pomares, visando, desenvolver no
académico habilidades especificas diversas, tais como planejar, orientar e monitorar a propagacao
e o plantio de fruteiras, identificar pragas e doencas comuns a fruticultura, bem como técnicas de
colheita, pos-colheita e comercializagao dos frutos, entre outras habilidades correlatas.

20. METODOLOGIA PARA A REALIZACAO DAS ATIVIDADES E MEDIDAS DE
BIOSSEGURANCA ADOTADAS

Observacao importante: A disciplina de FRUTICULTURA estad cadastrada no SIGAA para o
segundo bloco de disciplinas, no periodo de 28/06 a 10/07/2021 e 02/08 a 31/08/2021. Devido a
questdes de choques de horario no cadastramento da disciplina, a mesma esta no SIGAA com
horarios aos sabados. Contudo, AS AULAS OCORRERAO AS QUINTAS-FEIRAS (conforme
horario disponibilizado pela coordenac¢éo do curso previamente).

As aulas da disciplina serdo ministradas de forma remota, por meio de plataformas.

As ferramentas e plataformas abaixo serdo utilizadas para comunicacdo remota com oS
discentes:

Google Sala de Aula (Classroom), Google Meet, Zoom: Plataforma de comunicagao para
uma quantidade reduzida de pessoas.

WhatsApp: Utilizacdo para conversas individuais, em grupos ou através de listas de
transmissao.
As aulas serdo sincronas (ao vivo), sendo, posteriormente, disponibilizadas gravacfes dos
momentos aos discentes.

Vale ressaltar que a reproducéo indevida ou gravagdo sem autorizacdo prévia de aulas viola o
art. 46, 1V, da Lei n° 9.610/98, uma vez que viola os direitos autorais dos docentes. Deste modo,
ressalto a proibicdo das gravagfes de aulas sincronas e coOpias de aulas assincronas, ou seja,
materiais de apoio como slides, videos aulas e apostilas, ndo podem ser divulgados ou
reproduzidos sem prévia autorizacdo. O discente ou qualquer pessoa que ignorar essa regra estara
sujeito a indenizacao que pode ser exigida pelo docente em acéo judicial propria.

Quanto a questdo de sanar o problema com internet, sera ofertado aos discentes as
informagdes como artigos cientificos, exercicios ou até pesquisa on-line sobre o tema abordado em
aula. E sugerido que o0s alunos possuam e-mail do Gmail e/ou institucional
(@discente.ufopa.edu.br), facilitando o acesso a ferramentas disponibilizadas pelo Google, a
exemplo de pastas compartilhadas com materiais, Meet e/ou formularios com atividades. Os
materiais e/ou links, bem como questionarios, foruns e comunidades, serdo disponibilizados via




SIGAA.

21. CRONOGRAMA DE EXECUCAO DO COMPONENTE

1. 01/07/2021
a. Apresentacao da disciplina;
b. Importancia da fruticultura;
c. Classificacdo e caracteristicas das plantas frutiferas;
d. Questionario extraclasse 1 (QEL);

2. 08/07/2021
a. Orientacado sobre 0s seminarios em grupo
b. Propagacéo de plantas frutiferas: Sexuada;
c. Propagacéo de plantas frutiferas: Assexuada;

3. 05/08/2021
a. Poda em plantas frutiferas;
b. NocGes de controle de pragas e doencas em fruticultura (inicio);
c. Questionario extraclasse 2 (QE2);

4. 12/08/2021
a. Nocdes de controle de pragas e doencas em fruticultura (término);
b. NocOes de planejamento e implantagédo do pomar;

5. 19/08/2021
a. Primeira atividade avaliativa (AT1) - (individual — formulario do google);
b. Colheita e pdés-colheita de frutos;
c. Embalagens e comercializacao de frutos;
d. Questionario extraclasse 3 (QE3);

6. 26/08/2021
a. Segunda atividade avaliativa (AT2) - (Seminario em grupo, com temas a serem
definidos de acordo com o andamento da disciplina)
b. Encerramento e avaliacdo da disciplina;

7. Semana de 31/08/2021
a. Avaliacao substitutiva,

Atividades extraclasse:
- Serdo realizadas atividade extraclasse com aplicacdo de questionarios e leitura de materiais e/ou
artigos cientificos, com objetivo de complementar e fixar os temas abordados em aula.

Horario de atendimentos aos discentes: os plantdes tira-dlvidas ocorrerdo no periodo da
disciplina, em horario comercial, das 8h as 12h e das 14h as 18h, por grupo da turma no WhatsApp
e/ou e-mail.

22. PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM*
*PREVENDO AVALIACOES REMOTAS




A disciplina contar4 com avaliagdes remotas individuais e/ou equipe, conforme especificaces
contidas no cronograma. Para as atividades remotas, o desempenho de cada aluno sera realizado
por meio de formulario do Google. Os resultados das atividades serdo publicados no SIGAA e a
resolucao da avaliacdo sera divulgada aos discentes pelo e-mail cadastrado.

Avaliacdo
Ao total, serdo trés avaliagbes, das quais uma ocorrera de forma coletiva:

12 Nota - AT1: Avaliacdo escrita e individual, composta por questdes de resolucdo objetiva
e/ou subjetiva, com alternativas abertas e/ou fechadas.

Critérios de avaliacao, tais como:

- Clareza e coeréncia na redacao das questdes subjetivas, correcdo ortogréafica, correcéo
gramatical e auséncia/presenca de plagio.

Esta avaliacdo tera como nota maxima o valor 10,0 (dez).

22 Nota - AT2 (Seminario): Avaliacdo em grupo composta por apresentacdo de seminario,
com tema e data de apresentacao a serem definidos durante o andamento da disciplina.

Critérios de avaliacdo considerados, tais como:

- Qualidade da apresentacdo, entrosamento da equipe, atendimento ao tempo
disponibilizado para apresentacdo, atualizacdo do material bibliografico utilizado, clareza e
coeréncia na explanacdo do assunto, correcdo ortografica e gramatical, auséncia/presenca de
plagio e respostas aos questionamentos da turma e professor(es).

Esta avaliagdo tera como nota méxima o valor 10,0 (dez).

32 Nota — AT3 (Questionarios extraclasse: QE1 + QE2 + OE3): Questionarios
individuais, enviados via SIGAA apés cada aula sincrona. Com data limite de sete dias para
entrega, via SIGAA e/ou e-mail.

Critérios de avaliacdo considerados, tais como:

- Pontualidade na entrega, clareza e coeréncia na redacéo, correcdo ortografica, correcao
gramatical e auséncia/presenca de plagio.

Cada questionério terd como nota maxima o valor 3,33, totalizando 10,0 (dez).

Calculo das notas
Para o cémputo da nota final (NF), as notas obtidas nas avaliagbes acima descritas seréo
utilizadas para calculo de média, quando aplicadas na formula abaixo:

NF = [ AT1 + AT2 + (QE1 + QE2 + QE3) ]+ 3

Situacao do Aluno
-Reprovado: NF < 6,0 ou mais de 25% de faltas.
-Aprovado: NF 26,0 e 2 75% de presenca.

Avaliacdo Substitutiva

Segundo a RESOLUCAO N° 331, DE 28 DE SETEMBRO DE 2020, CAPITULO |, DA
AVALIACAO DA APRENDIZAGEM EM DISCIPLINAS E MODULOS, Secéo Il - Da Avaliacdo
Substitutiva (de Reposicéo), a avaliacdo substitutiva é opcional e a nota alcangada SUBSTITUIRA
obrigatoriamente a nota de uma das trés avaliacbes do componente curricular, considerando
inclusive os fatores de ponderacdo da média final do componente curricular. Ressalta-se que a
auséncia do aluno inscrito na avaliacdo substitutiva, sem justificativas deferidas pelos docentes,
determina 0 menor conceito de avaliagdo 0,0 (zero).

A inscricdo para realizacdo da avaliagcdo substitutiva implica aceitacdo da troca obrigatéria
da média final do componente curricular.

O discente devera solicitar inscricdo pelo e-mail, com pelo menos 02 (dois) dias de
antecedéncia a realizacdo da avaliacdo e ndo haverd segunda chamada para a avaliacéo
substitutiva.




Avaliacdo Segunda Chamada

O aluno que, por motivo justificado, deixar de realizar as avaliagdes previstas neste Plano de
Ensino, devera formalizar por escrito solicitagdo de nova avaliacdo (segunda chamada) na
coordenacao do curso ou com o docente. A apresentacao da justificativa (atestado médico, entre
outros) devera ser apresentada no prazo de 48 horas ap0s a data de avaliacdo prevista no
cronograma.

23. VALIDACAO DO RENDIMENTO ACADEMICO E DA ASSIDUIDADE DOS DISCENTES*
*RESGUARDADAS AS CONDICOES DE NAO PRESENCIALIDADE

A validagdo do rendimento académico sera realizada via SIGAA. Para a questdo da
assiduidade dos discentes, resguardadas as condicdes de né&o-presencialidade durante aulas
sincronas, se dara pela entrega das atividades propostas dentro do prazo, relatorio de acesso do
SIGAA, e participacdo nas atividades sincronas, bem como interacéo nos foruns do SIGAA.

24. DETALHAMENTO DOS RECURSOS DIDATICOS VIRTUAIS A SEREM UTILIZADOS*
*INCLUINDO AS PLATAFORMAS DIGITAIS DE APRENDIZAGEM

Para realizacdo das aulas e atividades remotas, serdo utilizados os seguintes recursos didaticos:

e Google Meet para realizacdo de aulas sincronas (ao vivo), sendo as aulas gravadas na
prépria plataforma. Os discentes terdo acesso, posteriormente, ao video no youtube, a partir
do cadastramento do e-mail que sera realizado pela docente. O link para das aulas sincronas
sera disponibilizado via SIGAA e/ou no grupo do WhatsApp;

e Formulario do google: para realizacdo de atividades avaliativas e entrega de listas de
exercicios e/ou atividades.

e SIGAA: para disponibilizacdo de materiais, textos e leituras complementares, noticias da
disciplina, liberagdo dos links das aulas gravadas, forum tira davidas, liberagdo de notas e
das frequéncias das atividades;

e Aplicativo whatsapp e/ou e-mail: disponibilizado aos discentes para tirar duvidas e/ou
relatar quaisquer dificuldades durante a realizacao da disciplina;

Visando a dinamizacdo das aulas e/ou atividades, outros aplicativos poderdo ser utilizados.
Contudo, os acima descritos serdo priorizados.
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ESTA PROGRAMACAO ESTA SUJEITA A ALTERACOES DE ACORDO COM O ANDAMENTO E
PLANEJAMENTO DAS ATIVIDADES.

ASSINATURA DOS PROFESSORES: ASSINATURA DO COORDENADOR (A):
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